Ces menus ont été
réalisés en collaboration
avec notre diététicienne.

' Plat végétarien " Origine de

¥ nos viandes
* = Plat avec du porc
(PC) = Plat complet

Menu "Bio Hebdo"

@ Platsans viande 1 produit bio/jour + 1 menu bio/semaine
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DU 23/06/2025 AU 27/06/2025

RESTAURATION POUR COLLECTIVITES
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1 Rosette* Tomate Salade de perles Carottes rapées BIO
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sauce milanaise
\ \ A A A A J
s - Y Y Y Y 2
gg R Epinards béchamel Lentilles BIO LOCAL Courgettes Andalouse Riz BIO
-
lAccompagnement
A A A N A J
Y N A N2 N A
1 Mimolette a Petit suisse aux fruits Petit louis tartine Yaourt BIO au sucre
la coupe de canne
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1 Nectarine BIO Marmelade de pommes Créme au chocolat maison Banane BIO
maison (lait BIO)
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